NepecCeny orechovy cheesecake

Recepty
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Budete potrebovat

Maslové keksiky
Pernikové korenie Vitana
Maslo

Biela ¢okolada

Smotana na Slahanie
Mascarpone

Praskovy cukor

200 g

2PLa1CL
100 g
100 g
80 ml
250¢

2PL


https://vitana.sk/produkty/korenie/zmesi/pernikove-korenie

Rumovy cukor Vitana 1 balenie

Greécky jogurt 100 g
VlIasské orechy mleté 180 g
Mlie€na ¢okolada 140 g
Smotana na Slahanie 70 ml

Priprava receptu

Keksiky rozomelieme na jemno. Pridame pernikové korenie, roztopené
maslo a poriadne premieSame.

Nasledne zmes natlaime na spodok a po okrajoch tortovej formy s
priemerom 20 cm. Odlozime do chladu.

Bielu Cokoladu nalameme na kusky a zalejeme horucou smotanou.
RozmieSame do hladka. Ak je potrebné, zmes eSte jemne zahrejeme a
premieSame. Nechame vychladnut.

Mascarpone, praskovy cukor a rumovy cukor premixujeme.
Vlejeme Cokoladovu zmes a opat’ premixujeme do tuha.

PrimieSame biely jogurt. Na zaver vmieSame namleté orechy a
pernikové korenie.

Krém navrstvime na korpus.

Z mlieCnej Cokolady a horucej smotany vymieSame C¢okoladovy krém,
zalejeme vrch kolac¢a a dozdobime orechmi.

Nechame zachladit najlepSie cez noc.


https://vitana.sk/produkty/pecenie/pomocnici-na-pecenie/rumovy-cukor

Pernikove korenie Rumovy cukor



